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Наименование  объекта:  МБДОО «Детский сад  общеразвивающего вида №1» села Актаныш Актанышского муниципального района Республики Татарстан.
Ведомственная принадлежность:

Актанышский РОО

Юридический  адрес:

Республика Татарстан Актанышский район село Актаныш ул. Х. Такташа д.53
Программа производственного контроля за условиями пребывания детей и подростков в общеобразовательных учреждениях.
1. Перечень официально изданных санитарных правил в соответствии с осуществляемой деятельностью, которые имеются в учреждении:

СанПиН 2.4.1.3049-13 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы дошкольных образовательных учреждений»
Методические рекомендации «Об использовании мебели в детских дошкольных учреждениях»

Методические рекомендации «Гигиеническая оценка физического воспитания детей и подростков»

2. Перечень должностных лиц (работников) на которых возложены функции по осуществлению производственного контроля:

- Ответственный за организацию и осуществление производственного контроля: 

Ф.И.О. Гаптелхаева Зульфира Фарагатовна
Должность: Старшая медицинская сестра 

Приказ № 69 от 10.09.2019 г. 

СПИСОК
лиц, на которых возложены обязанности по осуществлению производственного контроля в 2019г. МБДОО «Детский сад общеразвивающего вида №1» села Актаныш Актанышского муниципального  района Республики Татарстан 

	№
	Ф.И.О.
	Долж-ность
	Наименование мероприятий
	Периодич-ность

	1
	Закиржанова Лилия Рамзилевна
	Зав. д/с
	Контроль за выполнением СанПиН 2.4.1.3049-13 и СП 1.11058-01 «Организация и проведение производствен-ного контроля за соблюдени-ем сан. правил и выполнени-ем санитарно-противоэпидем. (профилактических) мероприятий»
	Постоянно

	2
	Закиржанова Лилия Рамзилевна
	Зав. д/с
	Проведение полного комп-лекса санитарно-гигиеничес-ких и противоэпидемических мероприятий в соответствии с действующими санитарными нормами и правилами
	Постоянно в течение года

	3
	Сабирова Эльвира Рафисовна
	Старший воспита-

тель
	- выполнение работ и услуг, согласно функциональным обязанностям, должностным инструкциям

- разработка и реализация программы производствен-ного контроля посредством проведения лабороторно-инструментальных иссле-дований качества выпускае-мой продукции, потребляе-мой воды, качества дез. средств, основных физичес-ких факторов (микроклимата, освещенности);
	Постоянно

	4
	Гаптелхаева Зульфира Фарагатовна
	Старшая

мед.сестра
	Контроль за выполнением своевременных медицинских профилактических осмотров лиц декретированной группы и детского контингента учреждений согласно требо-ваниям санитарного законо-дательства, действующим приказом МЗ СССР №555 от 29.01.89 г., «О совершенство-вании системы медосмотров трудящихся», №90 от 14.03.96 г. «О порядке проведения предварительных и пе-риодических медицинских осмотров работников и меди-цинских регламентах допуска и профессий»; №365 от 22.05.97 г. «Об организации и проведении обязательных предварительных при пос-туплении на работу и перио-дических медосмотров на за-болевания, передаваемые по-ловым путем, паразитарные и заразные кожные болезни»; 
	Постоянно по графику

	5
	Гафурова Альбина Рустамовна
	Завхоз
	Проведение мероприятий по технике безопасности и про-филактике травматизма ра-ботников учреждения и детс-кого контингента;
	Постоянно в течение года

	6
	Гафурова Альбина Рустамовна
	Завхоз 
	Организация работ по прове-дению комплекса профилак-тических работ по дезинфек-ции, дезинсекции, дератиза-ции в соответствии с дейс-твующими санитарными пра-вилами;
	ФФБУЗ «ЦГ и Э» в РТ в г. Наб. Челны отдел в Актанышс-ком районе

	7
	Сабирова Эльвира Рафисовна
	Старший воспита-

тель
	Обеспечение наличие перечня форм учета и отчетности, установленный действующим законодательством, свя-занный с осуществлением производственного контроля;
	Постоянно

	8
	Гаптелхаева Зульфира Фарагатовна
	Старшая

мед.сестра
	Поименный список лиц, под-лежащих периодическим и предварительным медицинс-ким осмотрам (в 3-х экземп-лярах);
	15.10.05 ежегодно

	9
	Гафурова Альбина Рустамовна
	Завхоз
	Проверка температуры воз-духа внутри холодильников, холодильных камер;
	Ежедневно

	10
	Гаптелхаева Зульфира Фарагатовна
	Старшая

мед.сестра
	Проверка качества поступа-ющей на реализацию продук-ции, бракераж готовых блюд, а также сроков и условий транспортировки, хранения и реализации.
	Ежедневно 


 3. Перечень некоторых химических веществ, биологических, физических и иных факторов, а также объектов производственного контроля, представляющих потенциальную опасность для человека и среды его обитания, в отношении которых необходима организация лабораторных исследований и испытаний с указанием точек, в которых осуществляется отбор проб ( проводятся лабораторные исследования и испытания), и периодичности отбора проб ( проведение лабораторных исследований и испытаний);

- бактериологические факторы;

- физико – химические факторы;

- паразитологические факторы;

 Дератизационные, дезинсекционные мероприятия.

	Наимено

вание помещ

ении
	Физические факторы

	
	Изме

рение мебели
	УФО 

облу

чения

озон
	Освещенность
	Микро

климат

(темпе

ратура, 

влаж

ность)
	Аэро

ионии

зация 

воздуха
	Напря

жен

ность

Эл.Поля Пром. Частоты 50 ГЦ

	Медицинский

кабинет
	1 раз в год
	
	1 раз в год
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


	№
	Наименование
	Контролиру-емые показатели
	Пери-одич-ность
	Крити-ческие точки
	Лаборатория
	Отметка о выпол-нении

	1
	Готовые блюда

2 блюда+ салат
	Микробиологические показатели 
	1 раз в год
	Пище-блок 
	ФФБУЗ «ЦГ и Э» в РТ Наб. Челны отдел Акта-

нышском районе
	

	2
	Смывы с оборудования, с инвентаря, с руки рабо-тающих, с сан. одежды 
	10 смывов
	1 раз в год
	Пище-блок

	ФФБУЗ «ЦГ и Э» в РТ Наб. Челны отдел Акта-

нышском районе
	

	3
	Готовые блюда, «С» витаминизация 3-го блюда, соль на содержание йода, на ка-лорийность
	Физиохимические показатели
	1 раз в год
	Пище-блок
	ФФБУЗ «ЦГ и Э» в РТ Наб. Челны отдел Акта-

нышском районе
	

	4
	Смывы
	Паразитологические и гильмигологические исследова-ния 10 смывов
	1 раз в год 
	Пище-блок
	ФФБУЗ «ЦГ и Э» в РТ Наб. Челны отдел Акта-

нышском районе
	

	5
	Почва, песок
	6 проб
	1 раз в год
	
	ФФБУЗ «ЦГ и Э» в РТ Наб. Челны отдел Акта-

нышском районе
	

	6
	Вода из крана.
	Микробиологические, физ-хим. показатели
Дератизационные и дезин-секционные мероприятия
	1 раз в год
1 раз в месяц
	Пище-блок
Поме-щения
	ФФБУЗ «ЦГ и Э» в РТ Наб. Чел-ны отдел Акта-нышском районе
ФФБУЗ «ЦГ и Э» в РТ Наб. Челны отдел Акта-нышском районе


	

	7
	Дез. растворы на активн хлора
	Сан-хим.
1 проба
	1 раз в год
	Мед. кабинет
	ФФБУЗ «ЦГ и Э» в РТ Наб. Челны отдел Акта-

нышском районе

	


8.Перечень работ и услуг, представляющих потенциальную опасность для человека и подлежащих санитарно – эпидемиологической____________
- организация воздушно – теплового режима;
- уровень естественного и искусственного освещения;
-состояние санитарно – технического оборудования, оборудование помещений (все групповые и подсобные помещения, кабинета ИВТ, музыкально – спортивного зала, пищеблока и т.д.);
- организация режима учебно – воспитательного процесса:

  физическое воспитание, закаливание и др. оздоровительные мероприятия;
- организация питания( ассортимент блюд, 10- дневное меню, стоимость питания приложить).
9. Перечень форм учета и отчетности, установленный действующим законодательством, связанный с осуществлением производственного контроля:

- журнал учета мероприятий по проведению визуального производственного контроля;

- бракеражный журнал;

- журнал движения скоропортящихся продуктов;

- журнал осмотра персонала пищеблока (дежурных детей)на гнойничковые заболевания;

- журнал учета «С»- витаминизации;

- учетная медицинская документация.

10.Журнал учета регистрации аварийных ситуаций, связанных с остановкой производства, нарушениями технологических процессов, иных создающих угрозу санитарно – эпидемиологическому благополучию населения ситуаций. При возникновении аварийных ситуации должно осуществляться информирование населения, органов местного самоуправления, органов и учреждений государственной санэпидслужбы района (регистрация в специальном журнале и своевременное информирование территориального центра госсанэпиднадзора):
- на системах водоснабжения, отопления, канализации, вентиляции, электроснабжения, остановках работы технологического и холодильного оборудования, о нарушениях технологических процессов, создающих угрозу санэпидблагополучию людей;
 Мероприятия:

1. Отсутствие электроэнергии.       1. Временная остановка работы.

                                                  2.Сообщение в ФФБУЗ «ЦГ и Э» 
                                                   по РТ в г. Наб. Челны 

                                                   отдел в Актанышском районе  
2. Аварийная ситуация                     1. Остановка работы 
                                                         2.Сообщение в ФФБУЗ «ЦГ и Э»                                                 

на водопроводных сетях,                по РТ в г. Наб. Челны
канализационных сетях.                  отдел в Актанышском районе

                                                      3.Проведение дезинфекции 

                                                      и генеральной уборки после 

                                                      устранения аварийной ситуации.

3. Выход из строя                          1. Ограничение ассортимента блюд.

технологического, 

холодильного оборудования.
4. Аварийные ситуации на             1. Остановка работы.

 Отопительных системах.                2. Сообщение в ФФБУЗ «ЦГ и Э»

                                                         по РТ в г. Наб. Челны
                                                           Отдел в Актанышском районе
5. Массовых заболеваний               1. Сообщение в  ЦРБ и ФФБУЗ

среди детей.                                    «ЦГ и Э»по РТ в г. Наб.Челны
                                                       отдел в Актанышском районе.

11. Другие мероприятия, проведение которых необходимо для осуществления эффективного контроля за соблюдением санитарных правил и гигиенических нормативов, выполнением санитарно – противоэпидемических (профилактических) мероприятий:
 - проведение систематического визуального контроля за выполнением санитарно – гигиенических и противоэпидемических мероприятий, соблюдением санитарных правил, разработкой и реализацией мер, направленных на устранение выявленных нарушений.

Паспорт соответствия

санитарно - технического состояния

Муниципальной бюджетной дошкольной образовательной организации « Детский сад общеразвивающего вида №1» села Актаныш Актанышского муниципального района

Республики Татарстан

Вид деятельности  - образовательная
Заведующий  МБДОО – Закиржанова Л.Р.
Адрес:  423740, РТ, Актанышский район,

село Актаныш, улица Х. Такташа дом 53

	Основные показатели


	По проекту
	Фактически

	Количество зданий, сооружений
	2
	2

	Вместимость(количество мест)
	140
	140

	Количество групп:
	6
	6

	Количество ясельных групп

Количество мест   в  группе
	2
45
	2
45

	Количество дошкольных групп

Количество  мест  в  группе
	4
95
	4
95

	Подготовительная  к школе группа

Количество мест в группе
	1

25
	1

26

	Полезная площадь зданий на 1 ребенка

(кв. м.)
	8
	9,8

	Наличие оборудованного обособленного земельного участка
	5641
	5641

	Удаленность от магистральных улиц, коммунальных и промышленных предприятий
	60
	60

	Площадь озеленения участка (%)
	50
	50

	Площадь земельного участка на одно место
	54.9
	54.9

	Зонирование земельного участка на групповые площадки:
	
	

	 Младшая групповая площадка
	108
	270

	I младшая групповая площадка
	108
	270

	II младшая групповая площадка
	108
	270

	Средняя групповая площадка
	180
	324

	Старшая групповая площадка
	180
	324

	Подготовительная групповая площадка
	180
	324

	физкультурная площадка
	250
	504

	огород – ягодник
	571
	571

	хозяйственная площадка
	760
	760

	зелёные насаждения
	1287
	1287


Набор основных помещении
	№
	Набор основных  помещении МБДОО
	к-во 

 в ед-х
	площадь

  кв.м.
	Кол – во групп.

	
	
	
	
	норма
	фактический

	1.
	Групповые ячейки для ясельного возраста:
	3
	
	
	

	
	           Младшая группа:
	1
	154,9
	
	

	
	Тамбур
	1
	3,6
	
	3,6

	
	Раздевальная
	1
	20,2
	     18
	20,2

	
	Групповая
	1
	55,8
	20
	55,8

	
	Спальня
	1
	49,8
	20
	49,8

	
	Туалетная
	1
	20,5
	12
	20,5

	
	буфетная
	1
	5
	3,8
	5

	
	           I младшая  группа:
	1
	152,6
	
	

	
	Тамбур
	1
	3,6
	
	3,6

	
	Раздевальная
	1
	20,5
	     18
	20,5

	
	Групповая
	1
	56,2
	20
	56,2

	
	Спальня
	1
	48,9
	20
	48,9

	
	Туалетная
	1
	18,3
	12
	18,3

	
	буфетная
	1
	5,1
	3,8
	5,1

	2
	Групповые ячейки для детей  дошкольного возраста:
	4
	
	
	

	
	           II младшая  группа:
	1
	155,6
	
	

	
	Раздевальная
	1
	18,2
	     18
	18,2

	
	Групповая
	1
	61,2
	20
	61,2

	
	Спальня
	1
	50,3
	20
	50,3

	
	Туалетная
	1
	21
	12
	21

	
	буфетная
	1
	4,9
	3,8
	4,9

	
	Средняя группа:
	1
	     156
	
	

	
	Раздевальная
	1
	18
	18
	18

	
	групповая
	1
	61,8
	25
	61,8

	
	спальная
	1
	     50,2
	20
	           50,2

	
	буфетная
	1
	5,2
	3,8
	5,2

	
	туалетная
	1
	20,8
	16
	20,8

	
	Старшая группа:
	1
	     154,7
	
	

	
	Раздевальная
	1
	      18,9
	18
	18,9

	
	Групповая
	1
	      59,8
	25
	59,8

	
	Спальня
	1
	50,2
	20
	50,2

	
	Буфетная
	1
	4,9
	3.8
	4,9

	
	Туалетная
	1
	      20,9
	12
	20,9

	
	Подготовительная группа:
	1

	     154,7


	
	

	
	Раздевальная
	1
	18,7
	18
	18,7

	
	групповая
	1
	60,6
	25
	60,6

	
	спальня
	1
	49,6
	20
	46,9

	
	буфетная
	1
	5,1
	3,8
	5,1

	
	туалетная
	1
	20,7
	16
	20,7

	3
	Зал для музыкальных занятий
	1
	94,9
	75
	94,9

	4


	Зал для физкультурных занятий
	1
	96
	75
	96

	
	Кабинет правил дорожного движения
	1
	8,6
	10
	8,6

	
	Музей
	1
	3,8
	-
	3,8

	
	Кабинет русского языка
	1
	9,1
	
	9,1

	5
	Медицинские помещения:
	
	
	
	

	
	Процедурный кабинет 
	1
	8,9
	8
	8,9

	
	Приемная палата
	1
	11,9
	8
	11,9

	
	Изолятор
	1
	4,5
	
	4,5

	
	Туалетная, помещение для приготовления дез.раствора
	1
	6,2
	-
	6,2

	
	Коридор
	1
	12,3
	
	12,3

	
	Тамбур
	1
	2,9
	
	2,9

	6
	Служебно – бытовые  помещения:
	
	
	
	

	
	Холл
	1
	38,8
	
	38,8

	
	Кабинет заведующего
	1
	9,1
	   10
	9,1

	
	Методический кабинет
	1
	    14,2
	    12
	14,2

	
	Помещение охраны
	1
	12
	    -
	12

	
	Комната кастелянши
	1
	6
	 -
	6

	
	Хозяйственная кладовая (на улице)
	2
	8

8
	5
	16

	
	Овощехранилище (в подвале)
	10
	659,9
	
	659,9

	
	Санузел
	2
	4,4

4,2
	3
	8,6

	
	Лестничная  площадка
	1
	15,8
	
	15,8

	7
	Помещения пищеблока
	
	
	
	

	
	Загрузочная
	1
	4,5
	-
	4,5

	
	Мясорыбный цех
	1
	9
	-
	9

	
	Коридор
	1
	16,4
	
	16,4

	
	Кладовка
	1
	5,6
	
	5,6

	
	Моечная
	1
	4,7
	
	4,7

	
	Горячий цех
	1
	21,1
	
	21,1

	
	Холодный цех
	1
	14,8
	
	14,8

	
	Комната уборочного инвентаря
	1
	2,8
	
	2,8

	
	Комната персонала пищеблока
	1
	7,7
	
	7,7

	
	Раздаточная
	1
	4,6
	
	4,6

	
	Цех
	2
	4,1

5,5
	
	9,6

	
	Кладовая
	1
	3,7
	
	3,7

	
	Гардероб
	1
	3
	
	3

	
	Душевая
	1
	4,2
	
	4,2

	
	Санузел
	1
	2,3
	
	2,3

	
	Помещение холодильного оборудования
	1
	7
	
	7

	8
	Помещение постирочной и гладильной:
	
	
	
	

	
	стиральная:
	1
	14,1
	14
	14,1

	
	гладильная:
	1
	10,1
	10
	10,1

	9
	Крыльцо 
	2
	12,2

19,2
	
	31,4

	10
	Лестница
	5
	27

10,5

11,9

24,9

18,2
	
	92,5

	
	Вход в подвал
	2
	18,6

6,8
	
	25,4

	
	Электрощитовая
	1
	10,1
	
	10,1


Санитарно-техническая характеристика помещений

детского дошкольного учреждения.
    1. Год постройки:                                                                    2014 год.

    2. МОО построена:                                                                            

       по типовому проекту                                                                1 +
       по индивидуальному                                                                2

       приспособленное                                                                      3

    3.Год проведения последнего капитального ремонта: 

       Наличие акта до аварийном состоянии

    4.  Внутренняя отделка помещения:

       соответствует действующим нормативам                               1+
       не соответствует действующим нормативам                          2
                         Инженерное обеспечение.    

     5.Холодное водоснабжение:

   централизованный водопровод                                               1+
        артезианская скважина                                                             2
        водоразборная колонка на территории МОО                         3
     6. Горячее  водоснабжение:

        Централизованное                                                                     1
        От собственной котельной                                                       2
        местные системы                                                                        3+
     7. Характеристика горячего водоснабжения:

        Бесперебойное                                                                           1+
        с перебоями                                                                                2
     8.Отопление:

         Централизованное                                                                    1
         от собственной котельной                                                       2+
         печное                                                                                        3
     9. Канализация:

          Централизованная                                                                   1
          Местная                                                                                     2+
           Выгребная                                                                                3+
      9. Вентиляция:                                         
          Искусственная – во всех группах, в пищеблоке                   1+
         Естественная – во всех комнатах                                            2+
 Эффективность работы вентиляционной системы:

         Эффективная                                                                             1+
          Не эффективная                                                                       2
     10.Электроснабжение:

           Имеется                                                                                   1+
            Не имеется                                                                              2
     11. Телефонная связь:

           Городская                                                                                1
           Местная     3-03-27    3-07-27                                                 2 +
            Санитарно – техническое  обеспечение здания.
 1.Обеспечение санитарно – техническими приборами и  устройствами  (краны, раковины, унитазы, ванны на постаментах, глубокие душевые поддоны, мелкие душевые поддоны)

   соответствует нормативам                                                   1+

    не соответствует                                                                    2

2. Обеспеченность твердым инвентарём:

   соответствует нормативам                                                    1+

   не соответствует                                                                    2

   % обеспеченности по нормам                                             100%                                                                                                                             

3.Наличие кроватей - стационарные

  достаточное количество 140                                                  1+

   недостаточное количество                                                    2

Группа мебели.
	гр. ме

бели
	Возрастные группы

	
	Ясельныя
	Дошкольные

	
	 Младшая группа
	1младшая группа 
	2 младшая группа
	Средняя группа
	Старшая группа
	Подготовит.  группа

	
	столы 4-местные
	стулья
	столы 4-местные
	стулья
	столы 2-местные
	стулья
	столы 2-местные
	стулья
	столы 2-местные
	стулья
	столы 2-местные
	Стулья

	00
	3
	6
	1
	2
	
	
	
	
	
	
	
	

	0
	
	
	4
	16
	5
	9
	
	
	
	
	
	

	1
	
	
	
	
	7
	13
	6
	11
	6
	12
	4
	8

	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	3
	9
	18

	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	2


1.Гигиеническое содержание помещении:     норма             фактический

Естественная освещенность (КЕС)                           1,5                        1, 6

Искусственная освещенность (лк, Вт/м2 )               300                     300-342

(люминесцентные  лампы)

 2. Микроклиматические условия (данные лабораторных исследовании)
                                                                              Норма            фактический

 Вентиляция:                                                              42               116 форточек     

 Вытяжной зонд на кухне, 



      1                        1

в группах                                                                                               6

 Естественная (площадь фрамуг, форточек, кв.м)    1,07               1,71     

Температура ТС                                                      18- 23                 18,5 – 23

Относительная влажность                                   30-60 %             33,7- 36,6 %

               Влияние деятельности учреждения на окружающую среду.

Указать способы сбора, хранения и удаления твердых бытовых и пищевых отходов:

 – Временный сбор твердых бытовых отходов производится в контейнера с крышкой, с последующим вывозом согласно договору с  ООО «Эколайф» за №07 от   09.01.2020г .

