


3. Контроль за организацией питания

3.1.  В  целях  обеспечения  правильной  организации  питания  контроль  за  работой
столовой колледжа осуществляется:

– администрацией колледжа;
– медицинским работником;
3.2. Группой общественного контроля с участием студенческого профкома.
3.3. Качество  готовой  пищи,  выпускаемой  в  столовой,  ежедневно   проверяет

бракеражная  комиссия,  в  состав  которой  входит:  зав.  производством   столовой  (или
заместитель),  медицинский   работник,  дежурный   по  столовой  с  обязательной  записью  с
бракеражном журнале готовой продукции.

3.4. Для контроля за соблюдением утвержденных натуральных норм питания и анализа
выборки  их  за  месяц  бухгалтерия  колледжа  ведет  накопительную  ведомость  расходов
продуктов на одного обучающегося.

3.5. Медицинский  работник  осуществляет  постоянный  контроль  за  соблюдением
действующих санитарных правил в столовой, проводит витаминизацию блюд, ведет журнал С-
витаминизации  готовой  пищи,  проводит  оценку  правильности  составления  меню,  а  также
осмотра работников столовой медицинских осмотров и необходимых анализов.

3.6. В столовой колледжа ведется следующая документация:
– Примерное двухнедельное меню;
– Бракеражный журнал готовой пищи;
– Журнал учета случаев поставки недоброкачественного сырья полуфабрикатов;
– Контрольный журнал для проверки вышестоящих организаций;   
– Журнал регистрации проверок комиссии общественного контроля;
– Журнал осмотров работников столовой на наличие гнойничковых заболеваний;
– Санитарный журнал.
3.7. За организацию питания персональную ответственность несет директор колледжа.
3.8. За  качество  приготовляемой  пищи,  и  ассортимент  блюд  несет  ответственность

заведующий производством столовой.  
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