

Пояснительная записка.

Программа по учебному предмету «Технология»  для 7 классов создана в соответствии с требованиями Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования и Концепции духовно-нравственного развития и воспитания личности гражданина России на основе авторской программы по  технологии    Н. В. Синица, В. Д. Симоненко и рабочей программы по технологии  под редакцией Н. В. Синица, Издательский центр «Вентана - Граф», 2012 год (раздел «Технологии обработки ткани»), на основе авторской программы по технологии Н. В. Синица, В. Д. Симоненко и рабочей программы по технологии  под редакцией Н. В. Синица, В. Д. Симоненко Издательский центр «Вентана -Граф», 2014год (разделы «Художественные ремесла. Технология домашнего хозяйства», «Кулинария») и  в соответствии с материально-технической базой МБОУ «Гимназия 102 имени М.С. Устиновой» (МУК)
Цели и задачи образовательной области «Технология» в 7 классе.
Основной целью изучения учебного предмета «Технология» в системе общего образования является формирование представлений о составляющих техносферы, о современном производстве и о распространенных в нем технологиях.
Задачами изучения учебного предмета «Технология» в 7 классе являются:
· Овладение необходимыми в повседневной жизни базовыми приемами ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов и машин, способами управления отдельными видами распространенной в быту техники.
· Формирование представлений о культуре труда, производства. 
· Воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремлённости, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;
· Воспитание трудовых, гражданских, экологических и патриотических  качеств личности. 
· Обучение применению в практической деятельности знаний, полученных при изучении основ наук.
Рабочая программа рассчитана на 68 учебных часа (2 часа в неделю). В том числе:
· контрольных работ –           4;
· самостоятельных работ-      1
· практических работ –        32
· проектов –                           3
Сроки контрольных работ за четверть и итоговой контрольной работы устанавливаются приказом директора.
Рабочая программа ориентирована на использование следующих учебников, учебных и учебно-методических пособий.
Учебно-методический комплект:
1. Синица Н.В., Симоненко В.Д. Технология ведения дома. М.: Издательский центр «Вентана -Граф», 2017 год. – 192 с. 
2. Синица Н.В., Симоненко В.Д. Технология ведения дома. М.: Издательский центр «Вентана -Граф», 2014г. – 192с.
3.  Сасова И.А., Павлова М.Б., Гуревич М.И. Технология ведения дома. М.: Издательский центр «Вентана-Граф», 2014г. – 208 с
Дополнительная литература:
1. Силаева М.А. «Пошив изделий по индивидуальным заказам» Москва Издательский центр «Академия» 2006
2. Журавлева И.Д. Ткани. Обработка. Уход. Окраска. Аппликация. Батик.- М.; Изд-во Эксмо, 2004
3. Чижикова Л.П Кружок конструирования и моделирования одежды. М.: Просвещение, 1990. - 175 с. 
4. Кондратюк Л.С., Успенский Н. А. Пособие для начинающих «Учусь вязать» М.: КФ полиграфии 1992.-32 с 
5. Потапова И.И., Корнеева Н.В. Основы технологического производства продукции общественного питания: Учебного пособие - М.: Изд. Центр «Академия», 2008. – 64 с.
6. Похлебкин В.В. Кулинарный словарь – М.: Центрполиграф, 2002. – 503 с.
7. Кузнецова М. Е. Украшение блюд – М.: Олма-Пресс, 2001. – 160 с.: ил.
8. Ковалев В.М., Могильный Н.П. Традиции, обычаи и блюда русской кухни – М.: Русская книга, 1996. – 256 с.: ил.
9. Школа и производство  научно-методический журнал.
Дидактико-технологическое оснащение включает: плакаты, технологические карты изготовления деталей, объекты труда, иллюстративный и раздаточный материал.

1. Личностные, метапредметные и предметные результаты освоения учебного предмета «Технология» по разделу «Технологии обработки ткани» для 7 классов
Личностными результатами освоения программы «Технология» являются:
· проявление познавательных интересов и активности в данной области предметной технологической деятельности;
· развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности;
· овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда;
· самооценка своих умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации и стратификации;
· становление профессионального самоопределения в выбранной сфере профессиональной деятельности;
· осознание необходимости общественно-полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации;
· бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;
· готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства;
· проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности.
Метапредметными результатами  освоения программы «Технология» являются:
· – планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;
· – определение адекватных условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;
· – комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них;
· – проявление нестандартного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса;
· – мотивированный отказ от образца объекта труда при данных условиях, поиск новых решений возникшей технической или организационной проблемы;
· – самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию технических изделий;
· – отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;
· – выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;
· – согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками;
· – объективное оценивание вклада своей познавательно-трудовой деятельности в решение общих задач коллектива;
· – оценивание своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам;
· – диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям;
· – обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах;
· – соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства;
· – соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.
Предметными результатами освоения программы «Технология», по разделу «Создание изделий из текстильных материалов»,  являются:
1. В познавательной сфере:
· рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для создания объектов труда;
· оценка технологических свойств материалов и областей их применения;
· ориентация в имеющихся и возможных технических средствах и технологиях создания объектов труда;
· классификация видов и назначения методов получения и преобразования материалов, энергии информации, объектов живой природы и социальной среды, а также соответствующих технологий промышленного производства;
· применение общенаучных знаний по предметам естественно-математического цикла в подготовке и осуществлении технологических процессов для обоснования и аргументации рациональности деятельности;
· владение способами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда и технологической культуре производства. 
· распознавание продуктов питания, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах приготовления блюд;
· использование способов научной организации труда, форм деятельности, соответствующих культуре труда;
· оценка питательной ценности, кулинарное использование  продуктов питания.

2. В трудовой сфере:
· планирование технологического процесса и процесса труда;
· подбор материалов с учетом характера объекта труда и технологии;
· подбор инструментов и оборудования с учетом требований технологии и материально-энергетических ресурсов; 
· проектирование последовательности операций и составление операционной карты работ;
· выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений;
· соблюдение норм и правил безопасности труда и пожарной безопасности;
· соблюдение трудовой и технологической дисциплины;
· выбор и использование кодов и средств представления технической и технологической информации и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертеж, эскиз, технологическая карта и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения;
· подбор и применение инструментов приборов и оборудования в технологических процессах с учетом областей их применения;
· контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и мерительных инструментов;
· выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления;
· документирование результатов труда.

3. В мотивационной сфере:
· оценивание своей способности и готовности к труду в конкретной предметной деятельности;
· выраженная готовность к труду в сфере материального производства;
· согласование своих потребностей и требований с другими участниками познавательно-трудовой деятельности;
· осознание ответственности за качество результатов труда;
· наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и выполнении работ;
· стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств и труда.
4. В эстетической сфере:
· дизайнерское проектирование технического изделия; 
· художественное оформление объекта труда;
· моделирование художественного оформления объекта труда;
· эстетическое и рациональное оснащение рабочего места с учетом требований эргономики и научной организации труда;
· опрятное содержание рабочей одежды.
5. В коммуникативной сфере:
· оформление коммуникационной и технологической документации с учетом требований действующих стандартов. 
· учет общности интересов и возможностей членов рабочих групп;
· публичная презентация изделия, продукта труда; 
6. В психофизической сфере
· развитие способностей к моторике и координации движений рук при работе с ручными инструментами;
· достижение необходимой точности движений при выполнении различных технологических операций; 
· сочетание образного и логического мышления в процессе творческой деятельности;
· соблюдение требуемой величины усилия, прикладываемого к инструменту с учетом технологических требований.

2. Основное содержание учебного предмета.
Новизной данной программы по направлению «Технологии ведения дома» является новый методологический подход, направленный на здоровьесбережение школьников.
При изучении раздела «Создание изделий из текстильных материалов» у учащихся формируются устойчивые безопасные приемы труда. При изучении темы «Обработка застёжек и вытачек» учащиеся знакомятся с новыми техническими возможностями современных швейных, вышивальных и краеобметочных машин с программным управлением. Тема «Современные текстильные материалы» знакомит учащихся с новыми разработками в текстильной промышленности: волокнами, тканями и неткаными материалами, обладающими принципиально новыми технологическими, эстетическими и гигиеническими свойствами. 
При изучении раздела «Художественные ремесла. Технология домашнего хозяйства» у учащихся формируются устойчивые безопасные приемы труда при работе со спицами. При изучении темы «Многоцветное вязание» учащиеся знакомятся с новыми возможностями данного рукоделия.
Отличительной особенностью программы является то, что процесс создания любого изделия начинается с выполнения эскизов, зарисовок лучших образцов, составления вариантов композиций. При изготовлении изделий наряду с технологическими требованиями большое внимание уделяется эстетическим, экологическим и эргономическим требованиям. Учащиеся знакомятся с национальными традициями и особенностями культуры и быта народов России, экономическими требованиями: рациональное расходование материалов, утилизация отходов.
При изучении раздела «Кулинария» у учащихся формируются устойчивые безопасные приемы труда, ответственное отношение к своему здоровью, умения приготавливать блюда из мяса и птицы, готовить мучные изделия. При изучении кулинарных тем  учащиеся научатся читать технологические схемы приготовления заправочных супов. На уроках учащиеся научатся выбирать оптимальный режим работы электронагревательных приборов в зависимости от вида тепловой кулинарной обработки, научатся планировать свою  деятельность,  познакомятся с экспресс-методами определения качества мяса, научатся готовить национальные мучные  и кондитерские изделия. На уроках предусмотрено виртуальное посещение музеев и наблюдение за производственными процессами. На уроках по кулинарии ученики совершенствуют свои навыки по составлению композиции оформления блюд и выбора  варианта сервировки стола, изучают бытовые электроприборы.  
При выполнении проектов уделено внимание на формирование умений презентации проектов и изделий. Программа содержит основные теоретические сведения и практические работы. При этом предполагается, что изучение материала, связанного с практическими работами, должно предваряться освоением учащимися необходимого минимума теоретических сведений. В программе предусмотрено выполнение школьниками творческих и проектных работ. Основным дидактическим средством обучения технологии в основной школе является учебно-практическая деятельность учащихся. Приоритетными методами являются практические работы, выполнение проектов. Все виды практических работ в программе направлены на освоение различных технологий. Интегративный характер содержания обучения технологии предполагает построение образовательного процесса на основе использования межпредметных связей (ИЗО, черчение, математика, русский язык, экономика,  история).
Все это позволяет реализовать современные взгляды на предназначение, структуру и содержание технологического образования.
Основная форма обучения – учебно-практическая деятельность учащихся. Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, учебно-практические работы.
Все это позволяет реализовать современные взгляды на предназначение, структуру и содержание технологического образования.
Таблица тематического распределения  количества часов
	Разделы, темы
	Количество часов

	Технология обработки ткани
	

	1. Стили, силуэты в одежде
	2

	2. Конструирование швейных изделий
	4

	3. Моделирование швейных изделий
	2

	4. Материаловедение
	2

	5. Машиноведение
	4

	6 . Поузловая обработка
	4

	7. Технология изготовления швейных изделий
	16

	Исследовательская и созидательная деятельность интегрирована с темами
	

	Всего
	34

	Художественные ремёсла
	

	1. Проектная деятельность
	2

	2. Гигиена жилища
	1

	3. Водоснабжение и канализация в доме
	2

	4. Вязание на спицах
	12

	Всего:
	17

	Кулинария
	

	1.Заправочные супы
	2

	2.Блюда из птицы
	4

	3.Блюда из жареного и тушеного мяса
	2

	4.Блюда из рубленого мяса 
	2

	5.Изделия из теста
	2

	6.Изделия из песочного и слоеного теста
	2

	7.Сервировка стола к обеду
	2

	8.Бытовые электроприборы
	1

	Проектная  деятельность интегрирована с темами уроков
	

	Всего: 
	17

	Резерв (на 35 недель обучения)
	2

	Всего:
	68 + 2 часа (резерв)



Выбор представленной последовательности  применения темы занятий определяет каждый преподаватель с учетом собственного проектирования учебного процесса.

Методы и формы решения поставленных задач.
Рабочая программа по технологии в 7 классе подразумевает использование таких организационных форм проведения уроков, как:
· урок «открытия» нового знания;
· урок отработки умений и рефлексии;
· урок общеметодологической направленности;
· урок развивающего контроля;
· урок – исследование (урок творчества);
· практическая работа;
· творческая работа;
· урок – презентация.

По степени активности познавательной деятельности:
· Объяснительный
· Иллюстративный
· Частично-поисковый
По источнику получения знаний:
· Словесные
· Наглядные
· Практические
По форме взаимодействия:
· Индивидуальные
· Групповые
· Фронтальные.

Приоритетными методами являются упражнения, практические работы, выполнение проектов.

3. Описание учебно-методического  и материально-технического  обеспечения образовательного процесса.
Занятия по предмету «Технология», раздела «Создание изделий из текстильных материалов», проводятся на базе мастерских по обработке ткани. Мастерские оборудованы соответствующими приспособлениями и оснащены наглядной информацией. Список оборудования: швейные машины с электрическим приводом, с ручным приводом; гладильные доски, утюги, манекены, столы для раскроя изделий. Для каждого учащегося предусмотрено отдельное рабочее место. (Подробный список оборудования, инструментов и приспособлений представлен в Паспорте цеха).
Занятия по предмету «Технология», раздела «Художественные ремесла. Технология домашнего хозяйства», проводятся на базе специально подготовленного кабинет. Мастерские оборудованы соответствующими приспособлениями и оснащены наглядной информацией.Список оборудования: наборы спиц, пряжа, ножницы. Для каждого учащегося предусмотрено отдельное рабочее место. (Подробный список оборудования, инструментов и приспособлений представлен в Паспорте цеха).
Занятия по предмету «Технология», раздела «Кулинария» проводятся на базе кулинарных мастерских. Мастерские оборудованы соответствующим  и используемым на уроках кухонным оборудованием (электроплиты, холодильник, СВЧ печь, миксер, блендер, электрочайник), кухонной посудой, приспособлениями и оснащены наглядной информацией.
Большое внимание при работе в мастерских обращено на обеспечение безопасности труда учащихся при выполнении технологических операций. Для этого мастерские оборудованы соответствующими приспособлениями и оснащены наглядной информацией. Большое внимание при работе в мастерских обращено на соблюдение правил санитарии и гигиены, электробезопасности  и пожарной безопасности, безопасных приёмов труда учащихся при выполнении технологических операций.
На уроках технологии используются следующие технические средства обучения: компьютер с комплексом обучающих программ и выходом в сеть Интернет; мультимедийный  проектор и экран; принтер.

4. Планируемые результаты изучения учебного предмета.
Обучение в основной школе является второй ступенью пропедевтического технологического образования. Одной из важнейших задач этой ступени является подготовка обучающихся к осознанному и ответственному выбору жизненного и профессионального пути. В результате, обучающиеся должны научиться самостоятельно формулировать цели и определять пути их достижения, использовать приобретенный в школе опыт деятельности в реальной жизни, за рамками учебного процесса.
Результаты технологического  образования состоят:
• в  сформированности целостного представления о техносфере, которое основано на приобретенных школьниками соответствующих знаниях, умениях и способах деятельности;
• в приобретенном опыте разнообразной практической деятельности, познания и самообразования; созидательной, преобразующей, творческой деятельности;
• в формировании ценностных ориентаций в сфере созидательного труда и материального производства;
• в готовности к осуществлению осознанного выбора индивидуальной траектории последующего профессионального образования.
Учащиеся смогут овладеть
знаниями:
· стили, силуэты в одежде;
· виды поясных изделий;
· название, назначение, условное обозначение мерок поясного изделия, основные линии фигуры человека;
· правила снятия мерок;
· разновидности смесовых тканей и тканей из натуральных волокон животного происхождения;
· о моделировании одежды;
· правила безопасной работы с ручными инструментами, утюгом, на универсальной швейной   машине;
· наиболее распространённые профессии швейного производства. 
· цели и задачи изучения предмета; 
· этапы проектной деятельности;
· устройство современных кранов, вентилей и сливных бочков;
· систему горячего и холодного водоснабжения, канализации;
· правила эксплуатации систем водоснабжения и канализации;
· санитарно-гигиенические требования к помещению;
· правила и способы уборки помещения
· значение уборки помещения для здоровья человека
· виды и характеристики инструментов для вязания на спицах;
· правила подбора спиц
· условные обозначения петель
· технологию выполнения вязанных изделий.
· строение вязанных изделий : носок
· правила набора петель внутри изделия;
· правила безопасной работы с ручными инструментами (спицами), утюгом, современные производства и разделение труда 
· виды мяса, птицы, используемые в кулинарии. 
· значение мясных блюд в питании человека, способы определения свежести мяса.
· пищевая ценность мяса, способах хранения, определения доброкачественности, механической обработки и нарезки, технологии приготовления блюд.
· способы тепловой кулинарной обработки мяса и птицы, технологии приготовления блюд из тушеного, жареного и рубленого мяса, требования к качеству готовых блюд.
· виды теста, ассортимент мучных блюд, используемые в кулинарии. 
· значение мучных блюдв питании человека.
· пищевая ценность муки, способы хранения, определения доброкачественности, механической обработки.
· технологии приготовления песочного, слоеного теста, требования к качеству готовых изделий.
· национальные мучные изделия.
умениями:
· снимать мерки с фигуры человека;
· [bookmark: _GoBack]находить информацию о современных направлениях моды,  выбирать вид отделки швейного изделия;
· использовать зрительные иллюзии для подчёркивания достоинств и маскировки недостатков фигуры;
· переводить выкройку из журнала мод;
· выполнять чертёж швейного изделия в  масштабе 1:4;
· моделировать юбку по выбранной модели;
· исследовать свойства  натуральных волокон животного происхождения; определять по свойствам тканей вид ткани;
· выполнять образцы поузловой обработки;
· определять и устранять  причины течи в системе водоснабжения и канализации;
· выполнять санитарно-гигиенические операции при уборке помещения
· создавать микроклимат в жилом помещении
· вывязывать резинку носка
· вывязывать пятку носка
· вывязывать мысок носка
· находить информацию о вязанных изделиях
· собирать информацию и выявлять проблемы, связанные с выбором блюд для приема пищи. 
· выбирать темы проекта и разрабатывать план исследования. 
· находить необходимую информацию в печатных изданиях и Интернете.
· рационально организовывать рабочее место, соблюдать правила безопасности труда и личной гигиены при работе на кухне.
· анализировать питательную ценность продуктов.
· составлять технологические карты.
· оформлять  приготовленные блюда и изделия.
· выполнять механическую и тепловую кулинарную обработку мяса, птицы, приготавливать горячие мясные и мучные блюда.
· сервировать стол, 
· защищать проект.
· соблюдать правила безопасного труда;
· разработать и оформить основные этапы проекта. 
· анализировать варианты проекта
· соблюдать правила использования кухонного электрооборудования.
Должны владеть компетенциями:
· ценностно-смысловой;
· деятельностной;
· социально-трудовой;
· познавательно-смысловой;
· информационно-коммуникативной;
· межкультурной;
· учебно-познавательной.
Способны решать жизненно-практические задачи:
· вести экологически здоровый образ жизни;
· использовать ПЭВМ для решения технологических, конструкторских, экономических задач и как источник информации;
· проектировать и изготавливать полезные изделия из конструкционных и поделочных материалов. 
· соблюдать гигиену и культуру питания; выражать уважение и заботу членам семьи; принимать гостей и правильно вести себя в гостях;
· приготавливать кулинарные блюда и изделия из продуктов питания;
· использовать различные источники информации для решения вопросов рационального ведения домашнего хозяйства

5. Оценочная деятельность
5.1. Инструментарий для оценивания результатов:
· тесты ;
· практические работы;
· творческие работы.
· контрольная раота
5.2. Система оценки достижений учащихся:
· пятибальная, портфолио;
· форма промежуточной и итоговой аттестации: аттестация (оценка) за I,  II или  III,  IV  четверти и год.

6. Межпредметные связи с остальными предметами образовательного плана.
При изучении раздела «Технологии обработки ткани» в 6 классе используются связи данной дисциплины с остальными предметами (разделами) учебного (образовательного) плана, такими как: основы здорового образа жизни, биология, география, история, физика, изобразительное искусство, математика, экология.
Уроки, на которых выполняются практические работы с предварительным повторением правил безопасных приемов труда:
- выполнение образцов  машинных швов;
- раскрой изделия;
- прокладывание контурных и контрольных линий;
- обработка юбки после примерки;
- обработка застёжки;
- обработка пояса и верхнего среза;
- обработка нижнего среза;
- влажно-тепловая обработка. 
- Вязание на спицах

	Основы безопасной жизнедеятельности:
	· оказание первой медицинской помощи при ушибах, порезах, уколах иглой;
· оказание первой медицинской помощи при ожогах и поражении электрическим током. 
· правила безопасной работы с режущими инструментами, горячими жидкостями, электрооборудованием.
· правила поведения при чрезвычайных ситуациях.

	География:
	· производство натуральных волокон животного происхождения, современных текстильных  материалов. 
· распространения вязания

	История:
	· производство натуральных волокон животного происхождения, современных текстильных  материалов;
· стили и силуэты в одежде;
· моделирование поясного изделия. 
· народные кулинарные традиции 
· история возникновения канализации и системы водоснабжения
· история возникновения вязания  

	Физика:
	· производство натуральных волокон животного происхождения, современных текстильных  материалов, свойства волокон;
· основные характеристики ткани;
· влажно – тепловая обработка ткани;
· подготовка ткани к раскрою (декатирование). 
· коагуляция белка.
· экстрагирование. 
· особенности эксплуатации систем водоснабжения и канализации.
· устройство современных крана, вентилей и сливного бочка. 
· давление воды, законы сообщающиеся сосуды

	Химия:
	· производство натуральных волокон животного происхождения, современных текстильных  материалов.

	Изобразительное искусство:
	· моделирование;
· разработка эскизов проектируемого изделия;
· машинные швы (условные изображения). 
· оформление блюд и стола.
· виртуальное посещение музеев 
· создание орнамента и раппорта рисунка при многоцветном вязании.
· зарисовка изделий, соблюдение пропорций в рисунке

	Математика:
	· расчётно-графический способ конструирования;
· типовые фигуры человека (пропорции);
· расчёт количества ткани на изделие;
· экономический расчёт стоимости изделия;
· раскрой изделия. 
· расчеты стоимости блюд.
· содержание в продуктах пищевых веществ 
· расчет петель.
· убавление и набор петель
· расчет раппорта рисунка при вывязывании изделий.

	Черчение:
	· моделирование;
· изготовление выкроек;
· построение чертежа поясного изделия;
· раскрой изделия;
· подготовка деталей кроя к обработке.

	Биология:
	· снятие мерок и построение чертежа;
· натуральные волокна животного происхождения. 
· виды домашних животных и птиц.
·  виды животных источники для получения шерсти сырья для получения пряжи.

	Литература и Русский язык:
	· использование пословиц, крылатых фраз о труде, правописание слов-терминов.

	Экология
	· важность использования экологически чистых и природных материалов для вязания изделий (носок)
· особенности создание микроклимата в помещении
· утилизация отходов



7. Педагогические технологии, средства обучения
Основные педагогические технологии обучения по предмету «Технология», это традиционное обучение и метод проектов. Используются следующие методы:
· - методы словесного сообщения и закрепления технико-технологических знаний (рассказ, объяснение, беседа, работа с учебником);
· - метод демонстраций;
· - метод практической работы учащихся;
· - метод упражнения;
· - наглядный метод;
· - метод объяснительно-иллюстративный;
· - проблемный метод;	
· - частично-поисковый метод;
· -  исследовательский метод.
Методы усвоения знаний основываются на:
· - сообщении готовых знаний;
· - обучении по образцу;
· - индуктивной логике от частного к общему;
· - механической памяти;
· - вербальном изложении;
· - репродуктивном воспроизведении.
В учебном процессе по изучению раздела «Технологии обработки ткани» в 7 классе применяются самые различные средства обучения. Среди них большое место занимают средства наглядности:
· - печатные (учебники, справочники, стенды, учебные плакаты, иллюстрации, карточки- задания, карточки-памятки, инструкции,  технологические карты, контролирующие карты);
· экранные (видеозаписи, презентации);
· звуковые (аудиозаписи);
· объемные (оборудование, инструменты, инвентарь, кухонная посуда, натуральные образцы, макеты и муляжи, отвечающие требованиям, предъявляемым к демонстрационному оборудованию).
Наглядные пособия являются основой использования в учебном процессе наглядных методов обучения, методов демонстраций. Применение средств наглядности на уроках технологии значительно активизирует познавательную деятельность учащихся и обеспечивает сознательное и прочное усвоение ими изучаемого материала.
