8 КЛАСС ТЕХНОЛОГИЯ
Пояснительная записка
Рабочая учебная программа составлена на основе федерального компонента государственного стандарта основного общего образования. Приказ Министерства образования РФ от 05.03.2004 № 1089 и на основе примерной программы по предмету «Технология»
рекомендованной Министерством образования и науки Российской Федерации, М.: Просвещение, 2004 г.
Образовательная область «Технология» призвана познакомить обучающихся 8 классов с основными технологическими процессами современного производства материальных и духовных ценностей и обеспечить их подготовку, необходимую для последующего профессионального образования и трудовой деятельности.
Технология - это наука о преобразовании и использовании материи, энергии и информации в интересах и по плану человека. Эта наука включает изучение методов и средств (орудия, техника) преобразования и использования указанных объектов. В школе «Технология» — интегративная образовательная область, синтезирующая научные знания из математики, физики, химии и биологии и показывающая их использование в промышленности, энергетике, связи, транспорте и других направлениях деятельности человека.
Главная цель образовательной области «Технология» — подготовка обучающихся к самостоятельной трудовой жизни в условиях рыночной экономики.
Изучение технологии в основной школе направлено на достижение следующих целей:
· освоение технологических знаний, технологической культуры на базе сведений, полученных при изучении других образовательных областей и предметов, а также на основе включения обучающихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;
· освоение начальных знаний по прикладной экономике и предпринимательству, необходимых для практической деятельности в условиях рыночной экономики, рационального поведения на рынке труда, товаров и услуг;
· овладение умениями создавать личностно или общественно значимые продукты труда, вести домашнее хозяйство;
· развитие творческих, коммуникативных и организаторских способностей в процессе различных видов технологической деятельности;
· развитие способностей самостоятельно и осознанно определять свои жизненные и профессиональные планы, исходя из оценки личных интересов и склонностей, текущих и перспективных потребностей рынка труда;
· воспитание трудолюбия и культуры созидательного труда, ответственности за результаты своего труда;
· получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности. В процессе преподавания предмета «Технология» планирую решать следующие задачи:
а) формирование политехнических знаний и экологической культуры;
б) привитие элементарных знаний и умений по ведению домашнего хозяйства и расчету бюджета семьи; в) ознакомление с основами современного производства и сферы услуг;
г) развитие самостоятельности и способности обучающихся решать творческие и изобретательские задачи;
д) обеспечение обучающимся возможности самопознания, изучения мира профессий, выполнения профессиональных проб с целью профессионального самоопределения;
е) воспитание трудолюбия, предприимчивости, коллективизма, человечности и милосердия, обязательности, честности, ответственности и порядочности, патриотизма, культуры поведения и бесконфликтного общения;
ж) овладение основными понятиями рыночной экономики, менеджмента и маркетинга и умением применять их при реализации собственной продукции и услуг;
з) использование в качестве объектов труда потребительских изделий и оформление их с учетом требований дизайна и декоративно- прикладного искусства для повышения конкурентоспособности при реализации.  Развитие эстетического  чувства и художественной инициативы ребенка.
Основная часть учебного времени (не менее 70%) отводится на практическую деятельность — овладение общетрудовыми умениями и навыками.
Наряду с традиционными методами обучения я также планирую применять метод проектов и кооперированную деятельность учащихся.
В течение учебного года каждый обучающийся выполняет 1-2 проекта. Под проектом понимается творческая, завершенная работа, соответствующая возрастным возможностям учащегося. Важно, чтобы при выполнении проектов, школьники участвовали в выявлении потребностей семьи, школы, общества в той или иной продукции и услугах, оценке имеющихся технических возможностей и экономической целесообразности, в выдвижении идей разработки конструкции и технологии изготовления продукции (изделия), их осуществлении и оценке, в том числе возможностей реализации.
На занятиях планирую самое серьезное внимание уделять охране здоровья обучающихся.
Обеспечивается личная и пожарная безопасность при работе обучающихся с тепловыми приборами, утюгами и т.д. Все термические процессы и пользование нагревательными приборами школьникам разрешается осуществлять только под наблюдением учителя. Серьезное внимание уделяю соблюдению обучающимися правил санитарии и гигиены.
Для обучения учащихся безопасным приемам труда с инструментами и оборудованием планирую периодически проводить инструктаж по правилам ТБ, кабинет имеет соответствующий наглядно-инструкционный материал.
Обращая внимание обучающихся на экологические аспекты их трудовой деятельности, акценты делаю на уменьшение отходов производства, их утилизацию или вторичное использование, экономию сырья, энергии, труда. Экологическая подготовка будет производиться на основе конкретной предметной деятельности.
С позиции формирования у обучающихся гражданских качеств личности особое внимание уделяется формированию у них умений давать оценку социальной значимости процесса и результатов труда. Школьники должны научиться прогнозировать потребительскую ценность для общества того, что они делают, оценивать возможные негативные влияния этого на окружающих людей.
Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся. Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, учебно-практические работы. Ведущей структурной моделью для организации занятий по технологии является комбинированный урок.
Общая характеристика учебного предмета
Технология определяется как наука о преобразовании и использовании материи, энергии и информации в интересах и по плану человека. Эта наука включает изучение методов и средств (орудия, техника) преобразования и использования указанных объектов.
В школе «Технология» - интегративная образовательная область, синтезирующая научные знания из математики, физики, химии и биологии и показывающая их использование в промышленности, энергетике, связи, сельском хозяйстве, транспорте и других направлениях деятельности человека. Поэтому изучение образовательной области «Технология», предусматривающей творческое развитие учащихся в рамках системы проектов, позволит молодежи приобрести общетрудовые знания и умения, а
также обеспечит ей интеллектуальное, физическое, этическое и эстетическое развитие и адаптацию к социально-экономическим условиям.
Место курса в учебном плане
Для проведения занятий по образовательной области «Технология» базисным учебным планом общеобразовательных учреждений на федеральном уровне в 8 классах еженедельно отводятся один час учебных занятий при продолжительности учебного года 35 недель.
Учебно-тематическое планирование
	№ п.п.
	Тема
	Кол-во часов
	В том числе

	
	
	
	Практически
е работы
	проекты
	Контрольные
работы

	1.
	Раздел 1. Вводное занятие.
Правила ТБ и внутреннего распорядка
	1
	-
	-
	-

	2.
	Раздел 2.Кулинария
	5
	
	
	1

	3.
	Раздел 3 Создание изделий из текстильных и поделочных
материалов
	15
	13
	
	

	4.
	Раздел 4. Технология ведения дома
	6
	-
	-
	1

	5.
	Раздел 5. Электротехнические работы
	1
	-
	-
	-

	6.
	Раздел 6. Современное производство и профессиональное образование
	2
	
	
	

	7.
	Раздел 7. Учебная проектная
деятельность
	5
	3
	3
	-

	
	ИТОГО
	35 час
	16
	-
	-


Содержание тем учебного курса 8 класс
КУЛИНАРИЯ (5 часов)
Физиология питания (1 час)
Общие понятия об обмене веществ. Виды питания. Пищевые продукты как источник белков, жиров и углеводов. Факторы, влияющие на обмен веществ. Калорийность пищи. О вредном влиянии курения и алкоголя на организм человека.
Практические работы
Расчёт калорийности блюд.
Составление суточного меню.
Блюда из птицы (1 час)
Виды домашней птицы и их кулинарное употребление. Способы определения качества птицы. Первичная обработка птицы. Виды тепловой обработки, применяемые при приготовлении блюд из домашней птицы. Время приготовления и способы определения готовности кулинарных блюд. Разрезание птицы на части и оформление готовых блюд при подаче к столу.
Практические работы
Первичная обработка птицы.
Приготовление двух блюд из домашней птицы.
Блюда национальной кухни (1 час)
Выбор блюд национальной кухни осуществляется в соответствии с традициями данного региона и желаниями учителя и учащихся.
Сервировка стола (1 час)
Приготовление закусок, десерта и пр. Требования к качеству и оформлению готовых блюд. Сервировка стола к обеду. Способы подачи готовых блюд к столу, правила пользования столовыми приборами. Аранжировка стола цветами. Оформление стола салфетками. Правила поведения за столом и приёма гостей. Как дарить и принимать цветы и подарки. Время и продолжительность визита.
Практические работы
Сервировка стола к обеду.
Составление меню, расчёт количества и стоимости продуктов. Изготовление приглашения.
Заготовка продуктов (1 час)
Способы консервирования фруктов и ягод. Преимущества и недостатки консервирования стерилизацией и пастеризацией. Значение кислотности плодов для консервации. Стерилизация в промышленных и домашних условиях.
Первичная обработка фруктов и ягод. Влияние на консервы воздуха, остающегося в банках. Бланширование фруктов перед консервированием (цель и правила выполнения).
Способы закупорки банок и бутылок. Технология приготовления и стерилизации консервов из фруктов и ягод.
Приготовление сахарного сиропа. Время стерилизации. Условия и сроки хранения компотов.
Практические работы
Первичная обработка яблок или груш для компота. Подготовка банок и крышек для консервирования. Приготовление сиропа.
Стерилизация и укупорка банок с компотом.
СОЗДАНИЕ ИЗДЕЛИЙ ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ И ПОДЕЛОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ (15 часов)
Рукоделие. Художественные ремёсла (15 часа)
Вязание на спицах
Ассортимент изделий, выполняемых в технике вязания на спицах. Материалы и инструменты для вязания. Характеристика шерстяных, пуховых, хлопчатобумажных и шёлковых нитей. Правила подбора спиц в зависимости от качества и толщины нити. Правила начала вязания на двух и пяти спицах. Набор петель. Условные обозначения, применяемые при вязании на спицах.
Технология выполнения простых петель различными способами. Воздушная петля. Убавление и прибавление петель. Закрывание петель. Соединение петель по лицевой и изнаночной стороне. Вязание двумя нитками разной толщины.
Художественная роспись ткани
«Холодный батик». Инструменты, оборудование и материалы для «холодного батика» (подрамник для ткани, кисти, стеклянный рейсфедер, ткань, краски, резерв). Роль резерва и способы нанесения его на ткань. Способы нанесения и закрепления краски.
Практические работы
Выполнение образцов и изделий в технике вязания на спицах.
Выполнение эскизов вязаных декоративных элементов для платьев. Изготовление сувенира в технике «холодный батик».
Примерный перечень изделий:
носки, варежки, перчатки, салфетка, шарф, сумка, декоративное панно, подушка, шторы.
ТЕХНОЛОГИЯ ВЕДЕНИЯ ДОМА (6 часов)
Ремонт помещений (2 час)
Характеристика распространённых технологий ремонта и отделки жилых помещений. Инструменты для ремонтно- отделочных работ.
Подготовка поверхностей стен помещений под окраску или оклейку. Технология нанесения на подготовленные поверхности водорастворимых красок, наклейка обоев, плёнок, плинтусов, элементов декоративных украшений.
Экологическая безопасность материалов и технологий выполнения ремонтно-отделочных работ. Профессии, связанные с выполнением санитарно-технических и ремонтно-отделочных работ.
Практические работы
Ознакомление с системой теплоснабжения, водоснабжения и канализации в школе и дома. Подбор по каталогам элементов сантехники для ванной комнаты и туалета.
Бюджет семьи.
Рациональное планирование расходов (4 часа)
Рациональное планирование расходов на основе актуальных потребностей семьи. Бюджет семьи. Анализ потребительских качеств товаров и услуг. Права потребителя и их защита.
Практические работы
Изучение цен на рынке товаров и услуг с целью минимизации расходов в бюджете семьи. Выбор способа совершения покупки.
Расчёт минимальной стоимости потребительской корзины.
Оценка возможностей предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета.
ЭЛЕКТРОТЕХНИЧЕСКИЕ РАБОТЫ (1 час)
Электротехнические устройства (1 час)
Схема квартирной электропроводки. Способы определения мест расположения скрытой электропроводки. Пути экономии электрической энергии. Виды и назначение автоматических устройств. Автоматические устройства в бытовых электроприборах. Влияние электротехнических и электронных приборов на окружающую среду и здоровье человека. Профессии, связанные с производством, эксплуатацией и обслуживанием электрических устройств.
Практические работы
Определение расхода и стоимости электрической энергии.
Изучение схемы квартирной электропроводки. Подбор бытовых приборов по их мощности.
СОВРЕМЕННОЕ ПРОИЗВОДСТВО И
ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАНИЕ (2 час)
Сферы производства и разделения труда (2 час)
Сферы и отрасли современного производства. Основные структурные подразделения производственного предприятия. Разделение труда. Приоритетные направления развития техники и технологий в лёгкой и пищевой промышленности. Влияние техники и технологий на виды и содержание труда. Понятие о профессии, специальности и квалификации работника. Факторы, влияющие на уровень оплаты труда.
Практические работы
Анализ структуры предприятия лёгкой промышленности и профессионального деления его работников. Ознакомление с деятельностью производственного предприятия или предприятия сервиса.
Экскурсия на предприятие швейной промышленности.
ТВОРЧЕСКИЕ ПРОЕКТЫ (5 часов)
1. Сервировка праздничного стола.
2. Изготовление сувенира в технике художественной росписи ткани.
3. Проектирование электропроводки в интерьере.
Перечень литературы и средств обучения
Закон «Об образовании».
Программа составлена на основе «Программы общеобразовательных учреждений. Технология. 1-4, 5-11 классы» подготовлена научным коллективом «Технология» Ю.Л.Хотунцев, В.Д.Симоненко, М.: Просвещение, 2007
Основная учебная литература для учащихся
Учебники: В.Д.Симоненко, «Технология», 8 класс, М., Вента-Граф, 2010 г.
Литература для учителя http://videouroki.net/ nsportal.ru http://kopilkaurokov.ru/ http://infourok.ru/ uroki.net http://www.teacher-rt.ru
openclass.ru stranamasterov.ru
Календарно-тематическое планирование по технологии (девочки) 8 класс
	№ п/ п
	Тема раздела, урока
	Кол- во часов
	Основные термины, понятия
	Знания, умения и компетентности
	Оборудование
	8а

	
	
	
	
	
	
	Дата по плану
	Дата фактическая

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	Раздел 1. Вводное занятие. Правила ТБ и внутреннего распорядка – 1час

	1
	Вводное занятие. Правила ТБ и внутреннего
распорядка Кереш дәрес.
Куркынычсызлык кагыйдәләре
	1
	Правила техники безопасности, внутреннего распорядка, противопожарной безопасности.
	Знать правила безопасной организации труда и соблюдать их при работе в
кабинете.
	Стенд «Техника безопасности», журнал
регистрации инструктажей по ТБ в кабинете
технологии
	
	

	Технология ведения дома-6 ч

	Раздел 3. Бюджет семьи – 4 часа

	2
	Семья, как экономическая
ячейка общества.
Гаилә икътисады
	1
	Семейная экономика, потребности, ресурсы, семейный бюджет.
	Иметь представление о понятии
«семья», ее функциях, потребностях, путях их удовлетворения
	Компьютер, проектор, элементы презентации
	
	

	3
	Потребности семьи.
Бюджет семьи. Расходы на питание.
Гаилә
ихтыяҗлары.
Гаилә бюдңеты.
Гаилә
бюджетының
керем һәм чыгым өлешләре
	2
	Потребности: рациональные, ложные, духовные, материальные,
физиологические, социальные; потребности в безопасности и самореализации; уровень
благосостояния
Бюджет семьи, доход, расход,
обязательные платежи, подоходный налог, кредит, баланс. Рациональное питание, режим питания, культура питания, калорийность пищи,
питательная ценность продуктов
	Иметь представление о потребностях семьи, путях их удовлетворения
Иметь представление о структуре бюджета семьи, уметь планировать семейный бюджет, добиваться его
сбалансированности, понимать, что экономическое состояние семьи зависит от каждого из его членов.
	Компьютер, проектор, элементы презентации,
	
	


	4
	Информация о товарах.
Торговые символы Товар турында мәгълүмат.
	1
	Сертификат соответствия, гигиенический сертификат, сертификация продукции.
Маркировка, этикетка, вкладыш, штрихкод.
	Иметь представление о торговых символах, этикетках, информации, которая в них заложена
	Компьютер, проектор, элементы презентации
	
	

	5
	Ремонт
помещений. Йорт җирендә ремонт
	2
	Характеристика распространённых технологий ремонта и отделки жилых помещений. Инструменты для ремонтно-отделочных работ.
	Знать: технологию ремонта и отделки жилых помещений
Уметь:
	Компьютер, проектор, элементы презентации, журналы
	
	

	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов – 15 часов

	Рукоделие. Художественные ремесла – 15ч

	6
	ДПИ ремесла
	6
	Виды ремесел. Ассортимент

изделий, выполняемых в технике вязания на спицах, крючком, виды росписи  Материалы и инструменты для вязания. Характеристика шерстяных,
пуховых, хлопчатобумажных и шелковых нитей. 
	Подбор спиц в зависимости от качества и толщины нити. Начало вязания на
двух и пяти спицах. Набор петель.
	Презентации,
образцы вязания, спицы, пряжа
	
	

	7
	Художественная роспись ткани
Иҗади буяу
	3
	«Холодный батик». Инструменты, оборудование и материалы для
«холодного батика» (подрамник для ткани, кисти, стеклянный рейсфедер, ткань, краски, резерв). Роль резерва и способы нанесения его на ткань. Способы нанесения и закрепления краски.
	Знать: смысл технологических понятий художественная роспись:
Уметь: выполнять в практике
	Компьютер, проектор,
элементы
презентации, краски, ткани
	
	

	
	Вышивание
Кулдан нәфис чигү
	6
	Подготовка к вышивке, инструменты, техники вышивания
	Знать: основные понятия вышивки Уметь: вышивать основные узоры
	Презентации, образцы
вышивания
	
	

	Раздел 2. Кулинария – 5 часов


	8
	Физиология питания
Туклану
физиологиясе
	1
	Общие понятия об обмене веществ. Виды питания. Пищевые продукты как источник белков, жиров и углеводов. Факторы, влияющие на обмен веществ. Калорийность пищи. О вредном влиянии курения и алкоголя на организм человека.
	Знать: смысл технологических понятий: кулинария, пищевые продукты, пищевая ценность продукта, рацион питания;
Уметь: выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах;
определять
доброкачественность
пищевых продуктов и консервов по внешним признакам; составлять меню завтрака, обеда, ужина;
	Компьютер, проектор, элементы презентации,
	
	

	9
	Блюда из птицы
Кош итеннән ризыклар
	1
	Виды домашней птицы и их кулинарное употребление. Способы определения качества птицы. Первичная обработка птицы. Виды тепловой обработки, применяемые при приготовлении блюд из домашней птицы. Время приготовления и способы определения готовности кулинарных блюд.
	Знать:
технологическую последовательность приготовления блюд из птицы;
влияние
способов
обработки
на пищевую ценность продуктов;
Уметь: выполнять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов; соблюдать правила
хранения пищевых продуктов, полуфабрикатов; соблюдать правила хранения пищевых продуктов, полуфабрикатов и готовых блюд;
	Компьютер, проектор, элементы
презентации,журн алы
	
	

	1
0
	Блюда
национальной кухни
Милли ашлар
	1
	Технология

приготовления национального
блюда
татар
«Губадия»
	Знать технологию приготовления национального блюда
	Компьютер, проектор, элементы
презентации,
	
	

	1
1
	Сервировка праздничного стола
Бәйрәм табынын бизәү
	1
	Основные понятия о
сервировке стола. Основные блюда.
	Знать о понятии о сервировке стола, уметь готовить праздничные блюда
	Компьютер, проектор, элементы презентации,
	
	

	1
2
	Заготовка продуктов Кышка азык әзерләү
	1
	Способы консервирования фруктов и ягод. Преимущества и недостатки консервирования стерилизацией и
пастеризацией
	Уметь: заготавливать на зиму овощи, фрукты, ягоды;
	Компьютер, проектор, элементы презентации,
	
	

	Раздел 6. Электротехнические работы – 1 час


	1
3
	Электрическая энергия – основа современного
технического прогресса.
Электр энергиясе
	1
	Электрическая энергия, технический прогресс, электротехника,
электробезопасность
	Иметь представления о получении,
передаче и применении электрической энергии в практических целях
	Компьютер, проектор, элементы презентации
	
	

	Раздел 7. Современное производство и профессиональное образование 2 ч

	1
4
	Сферы производства и
разделение труда
Җитештерү өлкәсе һәм хезмәт күрсәтү
	1
	Сферы
и


отрасли современного

производства. Основные структурные подразделения производственного


предприятия. Разделение труда. Приоритетные направления развития техники и технологий в легкой и пищевой промышленности. Влияние техники и технологий на виды и содержание труда. Понятие о профессии, специальности и квалификации работника. Факторы, влияющие на
уровень оплаты труда.
	Анализ структуры предприятия легкой промышленности. Анализ
профессионального деления работников предприятия. Ознакомление с
деятельностью производственного
предприятия или предприятия сервиса. Экскурсия на предприятие швейной промышленности.
	Компьютер, проектор, элементы презентации
	
	

	1
5
	Пути получения профессиональног о образования
Профессиональ белем алу юллары
	1
	Роль профессии в жизни человека. Виды массовых профессий сферы производства и сервиса.
Региональный рынок труда и его конъюнктура. Профессиональные
качества личности и их диагностика. Источники получения информации о профессиях и путях
профессионального образования. Возможности построения карьеры в профессиональной деятельности.
	Знакомство с профессиями работников, занятых в легкой и пищевой промышленности. Анализ предложений работодателей на региональном рынке труда. Поиск информации о возможностях получения профессионального
образования. Диагностика склонностей и качеств личности. Построение планов профессионального образования и трудоустройства.
	Виртуальная экскурсия в кондитерскую фабрику
	
	

	Раздел 6. Учебная проектная деятельность – 5 час

	1
6
	Проектирование как сфера
профессиональной деятельности
Проект эшчәнлеге
	1
	Проектирование, составляющие проектирования,
аргументированность проекта. Положение об учебном проекте по технологии.
	Знать правила и последовательность
работы над творческим проектом, уметь оформлять пояснительную записку и защищать выполненную работу
	Индивидуальное изделие,
пояснительная записка,
дополнительная литература,
элементы
	
	


	
	
	
	
	
	презентации
	
	

	1
7
	Последовательнос ть проектирования
Проектлау этаплары
	1
	Объект проектирования, клаузура, пояснительная записка, критерии оценки проекта
	Знать правила и последовательность
работы над творческим проектом, уметь оформлять пояснительную записку и защищать выполненную работу
	Индивидуальное изделие,
пояснительная записка,
дополнительная литература,
элементы презентации
	
	

	1
8
	Работа над
собственным творческим проектом
Үз проектың өстендә эшләү
	1
	Работа над творческим проектом
	Знать правила и последовательность
работы над творческим проектом, уметь оформлять пояснительную записку и защищать выполненную работу
	Индивидуальное изделие,
пояснительная записка,
дополнительная литература,
элементы презентации
	
	

	1
9
	Защита проекта
Проект яклау
	1
	Защита проекта
	Знать правила и последовательность
работы над творческим проектом, уметь оформлять пояснительную записку и защищать выполненную работу
	Индивидуальное изделие,
пояснительная записка,
дополнительная литература,
элементы презентации
	
	

	2
0
	Защита проекта
Проект яклау
	1
	Защита проекта
	Знать правила и последовательность
работы над творческим проектом, уметь оформлять пояснительную записку и защищать выполненную работу
	Индивидуальное изделие,
пояснительная записка,
дополнительная литература,
элементы презентации
	
	


